GRUNER VELTLINER

,»,96.18“ BEERENAUSLESE

Rebsorte

Riede
Qualititsstufe
Trinktemperatur

Griiner Veltliner Jahrgang 2018
Heiligenstein Alkohol 10 %vol
Beerenauslese S&ure 6,0 g/l
11-13°C Restzucker 155,3 g/l

Verkostung

Lese
Lesegradation
Vinifizierung

Ausbau
Fullung

Leuchtendes Goldgelb, ein Hauch von reifen Marillen,
siBe Tropenfruchtanklange, frischer Blitenhonig, Feinek\
Krauterwiirze, integrierte Stile mit einer ﬁnessenreich%)
Sdurestruktur, bleibt gut haften. Passt perfekt zu reifem
Weichkase und kraftigem, gereiften Bergkase, sowie zu

Holunderbluten-Joghurt-Eis und Zitronen-Chili-Huhn.
selektive Handlese am 3.Janner 2019

29,0 KMW

schonend abgepresst, kontrolliert bei 17 Grad vergoren,
bei -5°C AuBentemperatur die natirliche

Garung gestoppt. %

im Stahltank 1 Monate auf der Feinhefe,
Mai 2019 S\ =7
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ZOBINGER HEILIGENSTEIN

Hei\isenSQ'C‘“

Der Zobinger Heiligenstein, mit seinem rotlich ver-
witterten Wiistensandstein, dem Z&binger Perm und
den Konglomeraten aus Vulkanbestandteilen, gibt
dem Griinen Veltliner, durch die nach Siiden aus-
gerichteten Terrassen, die ein Heranreifen bis weit
in den November erlaubt, das typische Veltliner-
Bukett. Schwarzer Pfeffer mit gehoriger Krauter-
wiirze, zarte Anklange von tropischen Friichten.
Das harte Urgestein gibt die lagenspezifischen Mi-
neralstoffe in die Traube ab.

Die Weingarten liegen in einem geschlossenen Na-
turschutzgebiet. Zwischen den Rebflachen finden
sich geschutzte Trockenrasen-Flachen mit einer
darauf gedeihenden Flora und Fauna wie sie an-
sonsten nur in weit stidlicheren, mediterranen Ge-
genden anzutreffen sind.

Hohenlage: 250m, 300m  Boden: Urgestein
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