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Rebsorte

Riede
Qualititsstufe
Trinktemperatur

veredelt im Barriq ue

Griner Veltliner Jahrgang 2017
Kammerner Lamm Alkohol 14,5 %vol
Kamptal DAC Reserve Sdure 4,3 g/l
12-15°C Restzucker 1,0 g/l

Verkostung

Lese
Lesegradation
Vinifizierung

Ausbau

Fullung

Helles Goldgelb. Anklange von Mandarinenzesten, ein

Hauch von Holzwiirze und Vanille. Kraftvoll, saftig, gute
Komplexitdt, finessenreiche Sdurestruktur, gute Mine-

ralik, Nuancen von Papaya und Kokos im Abgang, hohes
Reifepotenzial, zu kréftigen Speisen und Gerichten mit
cremigen KasesolRen als facettenreicher Speisenbegleiterg
selektive Handlese in mehreren Lesedurchgiangen 6@ ‘

im Oktober gl
20,0 KMW
schonend abgepresst, kontrolliert bei 17 Grad vergo &

im Stahltank 13 Monate auf der Feinhefe X
5 Monate im Barrique - Drittbelegung
Februar 2019



Die Riede beﬁnd.e.t sich a‘ufdem st'j'lldé.stlichen.
HangfuR des Heiligensteins. Das |6ssig, lehmige
Terroir, gepragt durch das Urgestein des Heili-
gensteins und das einmalige Mikroklima und
durch den Kamp, der die kiihlen Strémungen des
Waldviertels bringt, sind die besten Vorausset-
zungen fiir opulente, wiirzige und fruchtsiiBe Ve-

Itliner mit Anklangen von heimischen Steinobst-
noten.

Die Weingarten liegen in einem geschlossenen
Naturschutzgebiet. Zwischen den Rebflachen fin-
den sich geschutzte Trockenrasen-Flachen mit ei-
ner darauf gedeihenden Flora und Fauna wie sie
ansonsten nur in weit siidlicheren, mediterranen
Gegenden anzutreffen sind.

Hohenlage: 250m Boden: Urgestein, Loss

WEINGUT PETER SCHWEIGER * IM GRUBL 25, 3561 ZOBING, AUSTRIA

+43 6644510 162 - OFFICE@SCHWEIGER-WEIN.AT - WWW.SCHWEIGER-WEIN.AT



