
GRÜNER VELTLINER  

     VERJUS 

 

ist ein saurer Saft aus unreifen Trauben. In der 
Küche wird Verjus als Würzmittel als Histamin freie 
Essigalternative eingesetzt. Gespritzt ist er als 
Erfrischungsgetränk anstatt Zitrone hervorragend 
geeignet. Eine fruchtig, herbe Alternative, die 
vielseitig einsetzbar ist.  

 

Rezeptvorschlag: 

'96'- Gin -Choktail  - kreiert von Peter Junior: 
3 cl Gin 
4 cl '96' Verjus 
3 Eiswürfel -alles kräftig shaken, anschließend mit 
6 cl Soda aufgießen und mit 
1 Blatt Basilikum angedrückt auf 1 
Limettenscheibe dekorieren 

 


